
宮崎県は、日照と温暖な気候に恵まれているため、冷涼な
環境を好むものを除いて、栽培が可能です。

香味野菜として

スィートバジル、フローレンスフェンネル、ディル、コリアンダーなど

乾燥調整してハーブティーに

ミント類、ジャーマンカモミール、レモングラス、レモンバーム、ステビア、ネットルなど

加工処理して調味料に

スィートバジル、ローズマリー、コモンタイムなど

育てやすいものが多い。

増殖が容易（挿し木等）。

病害虫の被害が少ない。

雑草対策は必要。

収穫調整に労力が必要。

これまでに試験栽培した品目

レモングラス、ミント類、バジル類、レモンバーム、

ディル、フェンネル、コリアンダー、ネットル 等


