
事業者名 商品名

明石酒造株式会社 本格焼酎　明月ＣＡＮ

株式会社　加藤牧場 加藤牧場の手作りカマンベールチーズ

さくちゃん農園 レモン生産者が作ったレモンとサトウキビのシロップ

サムアンドアラン 具だくさん木桶醤油だれ

有限会社富田種鶏場／ユウヒテラス とみたのたまごバウムクーヘン（塩レモン）

株式会社トレードメディアジャパン グレープフルーツ紅茶リキュール　「温心」

株式会社南郷包装 太陽の煮玉子　かつお風味

株式会社南国ＣＢＦ 塩キャラマンゴープリン

早川しょうゆみそ株式会社 みそ塩バター

株式会社日髙水産 ちりめんポリポリ

事業者名 商品名

株式会社イート おかろに

株式会社 九州築地 しまうら真鯛の一夜干し

Gelateria72 完熟金柑のリッチミルク

株式会社Smolt 本桜鱒スモークサーモン

Hinata Organic Elements 合同会社 ひなたの有機野菜　冷凍大根おろし

宮崎県の魅力を伝える食品部門（10商品）

【MIYAZAKI FOOD AWARD 2025】一次審査通過商品一覧

自然環境に配慮した食品部門（5商品）



宮崎県の魅力を伝える食品部門 （10 商品）

自然環境に配慮した食品部門（5 商品）

本格焼酎　明月ＣＡＮ
明石酒造株式会社

加藤牧場の手作り
カマンベールチーズ
株式会社加藤牧場

レモン生産者が作ったレモンと
サトウキビのシロップ
さくちゃん農園

具だくさん木桶醤油だれ
サムアンドアラン

とみたのたまごバウムクーヘン
塩レモン

有限会社富田種鶏場／ユウヒテラス

グレープフルーツ紅茶リキュール
「温心」

株式会社トレードメディアジャパン

太陽の煮玉子　かつお風味
株式会社南郷包装

本桜鱒スモークサーモン
株式会社 Smolt

ちりめんポリポリ
株式会社日髙水産

塩キャラマンゴープリン
株式会社南国ＣＢＦ

おかろに
株式会社イート

しまうら真鯛の一夜干し
株式会社九州築地

完熟金柑のリッチミルク
Gelateria72

みそ塩バター
早川しょうゆみそ株式会社

ひなたの有機野菜　冷凍大根おろし
Hinata Organic Elements 合同会社



１０：１５〜１０：３０

１０：３０〜１１：３０

1 株式会社 南国CBF 塩キャラマンゴープリン 9分

2 株式会社 南郷包装 太陽の煮玉子　かつお風味 9分

3 明石酒造 株式会社 本格焼酎　明月CAN 9分

4 早川しょうゆみそ 株式会社 みそ塩バター 9分

5 株式会社 日髙水産 ちりめんポリポリ 9分

15分

１１：３０〜１２：３０

6 株式会社 トレードメディアジャパン グレープフルーツ紅茶リキュール「温心」 9分

7 株式会社 加藤牧場 加藤牧場の手作りカマンベールチーズ 9分

8 有限会社 富田種鶏場／ユウヒテラス とみたのたまごバウムクーヘン（塩レモン） 9分

9 さくちゃん農園 レモン生産者が作ったレモンとサトウキビのシロップ 9分

10 サムアンドアラン 具だくさん木桶醤油だれ 9分

15分

１２：３０～１３：３０

１３：３０〜１４：３０

1 株式会社 Smolt 本桜鱒スモークサーモン 9分

2 株式会社 イート おかろに 9分

3 株式会社 九州築地 しまうら真鯛の一夜干し 9分

4 Hinata Organic Elements 合同会社 ひなたの有機野菜　冷凍大根おろし 9分

5 Gelateria72 完熟金柑のリッチミルク 9分

15分

１４：３０〜１５：３０

１５：３０～１６：００

１６：００～１６：２０

１６：２０～１６：３０ 10分

30分

20分

審査会・討議

審査結果発表・表彰式

記念撮影

時間配分

60分

質疑応答

60分

自然環境に配慮した食品部門

試食・交流会・ポスターセッション

60分休憩

60分

質疑応答

時間配分

60分

質疑応答

宮崎県の魅力を伝える食品部門　第２グループ

MIYAZAKI FOOD AWARD 2025
最終審査会スケジュール

※プレゼンテーションの時間は、１商品につき５分間(準備時間は４分)
※各プレゼンの冒頭に試食を提供

15分

時間配分

開会/概要説明/審査員紹介

宮崎県の魅力を伝える食品部門　第１グループ


